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1 w Chardonnay Roero 2022 11.70 Sehr aromatisch und fein, geprägt von Aprikosen- und Zitrusaromen, perfekt zum Apéro -25

2 r Carbuné Barbera Roero 2022 12.40 Wunderbare Barbera, dicht und aromatisch, exklusiver WFZ-Direktimport -27

3 r 213 Barbera Superiore 2020 17.20 Im grossen Holz gereift, Trauben aus besten Lagen, dichte und fruchtige Barbera -27

4 r Sichei Barbera Superiore 2021 24.90 Spitzenwein von Roero, dichte und voluminöse Barbera, idealer Essensbegleiter -28

5 w Riesling-Sylvaner 2023 18.00 Zürichseewein von der Goldküste, vollmundig, spritzig, mit fruchtigen Aromen -25

6 w Zürichsee Räuschling 2023 21.00 Der aromatische Klassiker vom Zürichssee zu Apéro und Süsswasserfisch -25

7 rs Federweisser Richli 2022 12.50 Finessenreiche, aromatische und würzige Rosévariante aus Blauburgunder -24

8 r Blauburgunder Spätlese 2021 14.00 Elegante Blauburgunderaromen, mit schöner Fülle und kaftvollem Abgang -24

9 w Johannisberg Le Rhin 2022 17.50 Walliser Weissweinklassiker mit finessenreichen Fruchtaromen  -25

10 w No 10 Assemblage blanc 2022 17.80 80% Chardonnay, 20% Heida prägen diese schöne Nouveauté vom Cave Biber -25

11 r No 10 Assemblage rouge 2019 17.80 Weitere Nouveauté vom Cave Biber: Pinot-Noir mit Cabernet-Sauvignon -25

12 r Merlot Rovio 2020 21.00 Wiederentdeckung der alteingessenen Rebsorte, Aromatik mit Eleganz gepaart -25

13 r San Giorgio Merlot Riserva 2019 40.00 Elegant und komplex, in Tessiner Kastanienholz ausgebaut: Klasse-Merlot -29

14 w Château de Vufflens 2023 12.80 Vielschichtige Aromen, frisches und feines Bouquet, zu Apéro oder Käsespeisen -25

15 w Châtagneréaz 1er GrCru 2022 15.30 Waadtländer Chasselas vom Feinsten, 1er Grand Cru, WFZ-Klassiker -25

16 rs Vufflens Oeil-de-Perdrix 2023 14.00 Helle Lachsfarbe, Fruchtaromen, weich und rund, perfekter Sommerrosé -25

17 w Jamelles Viognier 2022 11.30 Reinsortiger Weisser aus dem Languedoc mit Aromen von Apfel und Pfirsich -25

18 w Freynelle Bordeaux blanc 2023 12.30 Fruchtbetont, rund und elegant, exotischer Duft, perfekt zu Apéro oder Fisch -26

19 r Château de Paraza 2022 8.20 Schönes Granatrot, fruchtbetont und aromatisch, sympathisch im Preis -25

20 r Terre d'Aigueville 2021 8.90 Schwarze Früchte, ein Hauch von Schokolade, mitteldicht, ideal für alle Gelegenheiten -26

21 r Jamelles Mourvèdre 2021 10.40 Syrah-Grenache-Cuvée ohne Schwefel vinifiziert, dafür ausdrucksstark intensiv -25

22 r Camp de Gal, Croix Belle 2020 13.20 Vielschichtige Nase: Dunkle Beere, Gewürze. Langer, fruchtbetonter Abgang -25

23 r Domaine de la Jasse 2021 14.40 Frische Aromen von roten Früchten, begleitet von Kaffee- sowie feiner Holznote -26

24 r Lieu dit Saint Genis 2021 16.10 Kräftiges Bouquet von Röstaromen und reifen Früchten, geschmeidig, ausgewogen -26

25 r Nicolas Côtes Catalanes 2021 16.90 Kräftig, strukturiert und ausgeglichen, gehaltvolles Bouquet von Cassis und Röstnoten -26

26 r Jamelles Cabernet-Merlot 2020 18.00 Aromen von geröstetem Kaffee, Schokolade und reifen Früchten, Powerwein -26

27 r Rasteau Beaurenard 2020 20.90 Gute Struktur, schöne Tannine, starke Persönlichkeit, charaktervoller Wein -26

28 r Château Franc Bordeaux 2016 27.90 Eleganter, ausbalancierter und preiswerter Bordeaux, Aromen von roten Beeren -26

29 r Don Aurelio Garnacha 2022 8.80 Fruchtig im Geschmack, perfekter Alltagswein, dekoriert mit Expovina-Silber -25

30 r Canforrales Clásico 2022 11.20 Tempranillo von über 40-jährigen Rebstöcken, feine Röst- und Kirschenaromen -26

31 r Azacan Campo de Borja 2017 14.20 Dunkle, wuchtige Cuvée aus Garnacha und Syrah, weich und harmonisch -24

32 r 12 Lunas Somontano 2020 15.20 Fruchtige und vollmundige Cabernet-Cuvée mit Garnacha, Syrah & Tempranillo -25

33 r Berola Campo de Borja 2018 16.50 Fruchtiges Bouquet, fülliger Körper, harmonische Cuvée aus Garnacha/Syrah -25

34 r Proelio Rioja Reserva 2019 16.90 Neu als Reserva, mit Rioja-typischen runden Tanninen und Dörrfruchtaromen -26

35 r Pi 3,14 Aragón 2020 16.60 Schwarze Fruchtaromen, etwas Tabak und Kakao, komplex und elegant -26

36 r Pedra di Benissalem 2020 17.90 Intensive Aromatik, Cuvée aus Cabernet und Mantonegro von der Ferieninsel -25

37 r Petit Hipperia, Castilla 2021 20.50 Frisch und fruchtig, mit balsamischen Noten, gehaltvoll, nachhaltiger Ausklang -26

38 r Oronta Special Selecion 2020 22.30 Kraftpaket mit Röstaromen, reifen Tanninen und Mineralität, aus 70-100-jährigen Reben -25

39 r Figuero 12 Ribera del Duero 2020 23.60 Noten von Vanille, Zimt und Nuss, schön eingebundene Säure, nachhaltiger Abgang -25
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40 w Grüner Veltliner Dockner 2022 15.20 Elegant, fruchtige Noten von Mirabellen und Aprikosen, erfrischende Mineralik -25

41 r Small Hill red 2021 13.90 Frische Beerenaromen, fruchtig mit geschmeidigen Tanninen -26

42 r Zweigelt Joe Dockner 2021 15.20 Typischer Zweigelt mit Kirschenaromen,  im grossen Eichenholz gereift -27

43 r Hillside Burgenland 2019 19.80 Einfach etwas verrückt, bio und verführerisch fein: die Weine von Leo Hillinger -26

44 w Esporão Reserva weiss 2022 18.80 Kräftig, vielschichtig und elegant, feine Holznoten, ideal als Essensbegleiter -25

45 r Periquita Reserva 2021 15.90 Trinkfreudig, fruchtig am Gaumen, weiche Tannine: perfekt zu vielen Speisen -26

46 r Esporão Reserva rot 2021 22.30 Klassiker aus Portgual: Verführerisch mit dichten Frucht- und Holznoten -28

47 w Pinot Grigio Venezie 2022 13.80 Blumige Noten mit Zitrusnuancen, angenehme Frische, schön zu Vorspeisen -25

48 w Malvirá Roero Arneis 2022 17.20 Arneis-Klassiker, gefällt durch Frische, Würzigkeit und feinen Obst- und Zitrusaromen -25

49 r Lamadoro Primitivo 2021 10.50 Ausgewogen und harmonisch, als Alltagsklassiker perfekt und beliebt -24

50 r Il Chiarone Governo 2020 16.90 Wunderbar aromatischer, intensiver Wein. Beeren- und Vanillenoten ausbalanciert -25

51 r Mavrio Negroamaro 2021 18.20 Geschmeidig und leicht süsslicher Antrunk, intensive Aromen, grosser Schmeichler -25

52 r Uve portate a Cesena 2021 20.80 Sehr gehaltvoll und intensiv, geschmeidige Tannine, voller Körper, langer Abgang -25

53 r Sant'Ippolito Leonardo 2021 24.10 Brombeeren-, Cassis-, Zwetschgen-und Kirschenaromen prägen diesen Powerwein -25

54 w Gato Negro Chardonnay 2022 8.20 Tropische Fruchtaromen, der perfekte preiswerte Weisse für Apéro und Party -24

55 w Montes Sauvignon blanc 2022 11.20 Frischer, fruchtiger Apérowein mit Aromen von Grapefruit, Limone und Minze -25

56 r Kaiken Estate Malbec 2021 12.80 Harmonisch mit Fruchnoten und intensivem Bouquet, begleitet von samtigen Tanninen -26

57 r Viñalba 50/50 2020 15.30 Kraftvolle Cuvée aus  Malbec und Cabernet Sauvignon, schöne Cassisaromen -26

58 r Montes Alpha Carmenère 2021 18.90 Ausgewogen, fein strukturiert, intensive Beerenaromen, mit Lagerpotential -27

59 I Prosecco Contarini o.Jg. 12.40 Prosecco-Klassiker mit Spritz, zum Apéro, zum Feiern und Geniessen -24

60 I Moscato d'Asti Ca´Bianca 2022 13.50 Leicht süsser Schaumwein, erfrischend zum Apéro oder als Dessertbegleitung -24

61 I Prosecco De Faveri 2022 17.50 Edler Jahrgangsprosecco der Apéro und Feiern zum grossen Vergnügen macht -24

56 A Trockenbeerenauslese 2014 14.90 Wunderbarer Dessertwein mit viel Frucht, feine Süssweine sind wieder im Trend -29
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